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PLANO DE MITIGAGAO
DAS EMISSOES DE CARBONO

O plano detalha as principais agdes que o Restaurante-
escola esta implementando para minimizar os impactos das
emissdes de gases de efeito estufa (GEE) resultantes da
operagao do Restaurante-escola Casa do Comércio, localizado
em Salvador - BA. Abrange arealizagdo de medi¢oes precisas
e aidentificagdo de medidas eficazes para reduzir a pegada de
carbono da instituigdo. Assim, visa promover uma cultura de
sustentabilidade e ecoeficiéncia, comprometendo-se a reduzir
suas emissdes ao longo dos anos, gerando um impacto
positivo na biodiversidade e em todos os servigos oferecidos.

Salvador 2023

Restaurante-escola Casa do Comércio Plano de Mitigacdo das Emissdes de Carbono




H/7<7>

q T _ - ’ 5.2. Gestao dos residuos sdlidos 32

‘ A g j 5.2.1.P d t | 32
1. IN[LI‘RODUCAO /OB]ETIVOh 9 rog.rama € compostagem com economia circular
5.2.2. Destinagdo correta do residuo do coco verde 33
5.2.3. Aproveitamento integral dos alimentos 33
2.1. Objetivo Geral 5.2.4. Fortalecer o Programa de Educa¢do Ambiental Senac Mais verde 34
2.2. Objetivos Especificos 9 5.2.5. Espago mais verde 35
5.3. Gestido do consumo elétrico 36
3. RESULTADO DAS EMISSOES DE GEE 5.3.1. Mercado livre de energia 36
5.4. Transporte casa-trabalho de colaboradores 37
3.1. Pegada de Carbono 11 5.4.1. Dia de bike ao trabalho 37
3.4. Caracteristicas das fontes de emissio 15 >-5-1. Transporte neutro 38
3.4.1. Transporte casa-trabalho de colaboradores 15 5.6. VIAGENS AEREAS DE PESSOAL 39
3.4.2. Decomposicio de residuos solidos 16 5.6.1. Recomendacdo padrdo para viagens aéreas 39
3.4.3. Matéria prima e insumos 17 5.7. CONSUMO DE AGUA 40
3.4.4. Indicadores 21 5.7.1. Intensificar as a¢des de incentivo a utilizacdo adequada da Agua 40
3.2. Categorias 21 5.8. TRANSPORTE PROPRIO 41
5.8.1. Veiculos leves de passageiros 41
T = 5.9. CONSUMO DE PAPEL 42
4. METAS DE REDUCAO
\ 5.9.1. Manter o servigo de outsourcing de impressao 42
5.9.2. Fluxo de pagamento totalmente eletronico 42
=~ = 5.9.3. Fluxo Eletrénico para a tramitacdo de processos licitatério, 43
5- ACOES DE MITIGACAO instrumentos contratuais e contratacGes diretas
DAS EMISSOES DE CARBONO . 5.9.4. Assinatura eletrdnica 43
5.10. CONSUMO DE COMBUSTIVEL POR FONTES FIXAS 44
5.1. Matéria prima e insumos 25
N 5.10.1. Substituicdo do Gas GLP 44
5.1.1. Programa DO RURAL A MESA 25
5.1.2. Agua local purificada 27 5.11. EQUIPAMENTOS DE AR CONDICIONADO 45
) 5.11.1. Equipamento Ecoldgico 45
5.1.3. Agua na caixa carbono neutro sem gas 27
5.1.4. Agua na lata 100% reciclavel com gas 29 ~ ' . .
5.1.5. Canudo 100% biodegradavel 30 _ A | 8. CONCLUSAO
5.1.6. Utensilios descartaveis com certificagdo florestal 31 ' ) 5 3
5.1.7. Reduzir a aquisicdo de carne, peixe e frango 31

4 | Restaurante-escola Casa do Comércio Plano de Mitigagao das Emissdes de Carbono | 5



H/7<7>

1. INTRODUCAO

A cada ano, os efeitos das mudancas climaticas
tornam-se mais evidentes globalmente, afetando
ecossistemas e intensificando problemas como
desmatamento, desertificacédo e derretimento de geleiras.
Além de impactar o meio ambiente, essas mudangas
prejudicam a saude humana, exacerbando polui¢gdo do
ar, eventos climaticos extremos, inseguranga alimentar
e problemas de salde mental. Esses fatores resultam
em aproximadamente 13 milhées de mortes anuais,
destacando a gravidade e urgéncia da situagao.

-
_ As mudancgas climaticas sao impulsionadas pelo
® | - : aumento da temperatura da superficie terrestre,
cqrbon N _ decorrente das emissées elevadas de gases de efeito
' /R \ , estufa (GEE). Naturalmente, esse processo ocorre ao Desde o Acordo de Paris em
neu‘ro‘ : ' longo de milhares de anos, mas desde a Revolugao 2015, cerca de 200 paises
\ * 1 - Y Ny Industrial, tem se acelerado de forma alarmante devido e mais de mil empresas se
CERTIFIED ) TS : % T N as atividades humanas. comprometeram a limitar o
y > % aumento da temperatura global
Desde o Acordo de Paris em 2015, cerca de 200 paises a 2°C acima dos niveis pré-
e mais de mil empresas se comprometeram a limitar o industriais, preferencialmente
aumento da temperatura global a 2°C acima dos niveis nao ultrapassando 1,5°C. Para
- 0 & pré-industriais, preferencialmente nao ultrapassando atingir essa meta, é essencial
RESTAURANTE ESCOLA h 1,5°C. Para atingir essa meta, é essencial reduzir as reduzir as emissoes globais
SENAC ] s & \ emissoes qlobais de GEE em 50% ate 2030 e alcangar de GEE em 50% até 2030 e
CASA DO COMERCIO ! \ i ) emissoes liquidas zero até 2050. algan(,‘ar emissoes ]iquidas Zero
' e BE | . até 2050.

ﬁ,’;*& bl LN\ Para atingir esses objetivos, é crucial que organizagoes

: : ' de todos os setores adotem a agdo climatica
como prioridade, alinhando-se aos Objetivos de
Desenvolvimento Sustentavel da ONU, especialmente
ao Objetivo 13 (Agdo Climatica). O setor de Turismo,
gueinclui Hotéis e Restaurantes, desempenha um papel
chave ao promover a sustentabilidade. Ao incentivar
praticas sustentaveis, o turismo pode influenciar outros
setores a integrar politicas ambientais em seus modelos
de negdcios. Embora desafiadora, essa mudanga é
vidvel e necessaria para avangar na luta contra as
mudangas climaticas.

6 | Restaurante-escola Casa do Comércio Plano de Mitigacdo das Emissdes de Carbono | 7
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2. OBJETIVOS

2.1. Objetivo Geral

Promover uma boa gestao, neutralizando os impactos
das emissdes dos gases de efeito estufa (GEE) gerados
pela operagdo do Restaurante-escola do Senac Bahiano
clima, por meio de mediges e identificando as medidas
necessarias para mitigar ou reduzir a pegada de carbono
organizacional, bemn como compensar suas emissoes,

Estimular uma cultura de sustentabilidade e ecoeficiéncia
dentro do Centro de Educacao Hoteleira da Casa do
Comércio, para honrar o compromisso de reduzir as
emissOes de carbono em 50% até 2030, além de integrar
a compensagao de emissdes e o impacto positivo na
biodiversidade para todos os servigos oferecidos pela
organizagao.

2.2. Objetivos Especificos

+  Desenvolver a consciéncia ecoldgica da
gastronomia nas dimensdes da comunidade
escolar;

- Diagnosticar as fontes de emissées de Gases do
Efeito Estufa (GEE);

+  Adotar préaticas sustentaveis desde o
planejamento, produgéo do alimento e uso
de ingredientes, diminuindo o desperdicio e
realgando as caracteristicas nutricionais;

+  Privilegiar o uso de ingredientes que tenham
eficiéncia na producao, técnicas que diminuam
desperdicio e realcem caracteristicas nutricionais,
gue assegurem a biodiversidade, origem local e
logistica;

+  Elaborar cardapios sustentaveis;

+  Gerir residuos solidos via reciclagem e

compostagem com promogao da economia
circular;

+  Conscientizar os clientes para a adogao de

praticas sustentaveis;

+ Incentivar os negdécios gastronémicos a

gastronomia sustentavel.

Restaurante-escola Casa do Comércio

Plano de Mitigagao das Emissdes de Carbono | 9
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3. RESULTADO DAS EMISSOES DE GEE

Asinformacdes relatadas abaixo foram obtidas através do estudo da pegada de carbono do ano de 2021, realizado
em 2022 pela Green Initiative e Senac BA. Para mais informagdes, acessar o Relatério Completo através do link

Clique aqui 3

3.1. Pegada de Carbono

No ano de 2021, a Pegada de Carbono do Restaurante-escola Casa do Comércio (Senac BA) gerou um total de:

786,50 1CO,eq

3.2. Categorias

A categoria 1 (Emissdes e remog0es diretas de GEE)
gerou um total de 29,00 tCO,eq, o qual representa
3,69% do total de emissdes, sendo essa categoria a
gue gerou menor quantidade de emissées GEE. O total
de emissdes geradas na categoria 2 (Emissdes indiretas
de GEE causadas pela energia importada) foi 58,85
tCO,eq, 0 qual representou 7,48% de emissoes de GEE.
A categoria 3 (Emissdes indiretas de GEE causadas
pelo transporte) apresentou um total de 62,39 tCO,eq,

representando 7,93% de emissdes de GEE. A categoria 4
(Emissdes indiretas de GEE causadas por produtos que a
organizag&o utiliza) é a que apresenta maior quantidade
de emissdes de GEE, gerando um total de 636,26 tCO,eq,
representando 80,90% de emissdes de GEE.

Em seguida, se apresentam os resultados obtidos das
emissdes de GEE segundo as categorias 1,2, 3e 4 e
suas respectivas fontes de emissao, no ano de 2021:

Tabela 1: Total de emissdes de GEE segundo categorias 1, 2, 3 e 4 do Restaurante-escola no ano de 2021

Fonte de emissao de GEE

Total Emissoes de GEE

(tCO,eq)
Categoria 1: Emissoes e remogoes diretas de GEE
Consumo de combustivel por fontes fixas 13,68
Equipamentos de ar-condicionado 15,30
Ccrbon Transporte prépio 0,02
neutral
10 | Restaurante-escola Casa do Comércio Plano de Mitigagao das Emissdes de Carbono | 1
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Tabela 1: Total de emissdes de GEE segundo categorias 1, 2, 3 e 4 do Restaurante-escola no ano de 2021

Total Emissoes de GEE

Fonte de emissao de GEE

(tCO,eq)
Categoria 2: Emissoes indiretas de GEE causadas por energia importada 58,85
Consumo elétrico 4957
Perdas na transmisséo e distribuicéo de eletricidade 9,28

Categoria 3: Emissoes indiretas de GEE causadas pelo transporte

Transporte casa-trabalho de colaboradores 44,89
Viagens aéreas do pessoal 5,60
Transporte de matéria-prima e insumos 11,91

Categoria 4: Emissoes indiretas de GEE causadas por produtos utilizados

pela organizagao

Produgdo de combustivel consumido 1,51
Consumo de &gua 0,96
Consumo de papel 14,66
Matéria-prima e insumos 460,03
Decomposicao de residuos sélidos 159,10

Total 786,50

Grafico 1: EmissGes de GEE das categorias 1, 2, 3 e 4 do Restaurante-escola no ano de 2021

Emissoes de GEE por categorias

Grafico 2: Porcentagem de emissdes do GEE do Restaurante-escola segundo categorias no ano de 2021

Porcentagem de emissoes do GEE do
Restaurante-escola categorias 1,2, 3 e 4

3.69%
=)

[ Categoria 1: Emissoes e
remocdes diretas de GEE

M cCategoria 2: Emissées indiretas de
GEE causadas por energia importada

B categoria 3: Emissdes indiretas de
GEE causadas pelo transporte

Il Categoria 4: Emissdes indiretas de GEE
causadas por produtos utilizados pela
organizagao

3.3. Fontes de emissoes

No total foram identificadas 13 fontes de emiss&o de GEE, sendo matéria-prima e insumos (produgao), decomposigao
de residuos sdlidos e consumo de eletricidade, as fontes que emitiram maior quantidade de GEE. Assim mesmo,
a fonte de Transporte préprio foi a que gerou a menor quantidade de emissées de GEE.

Abaixo estao graficos que mostram as emissoes totais de GEE do Restaurante-escola, de acordo com as fontes
de emisséo:

Grafico 3: Emissdes de GEE do Restaurante-escola segundo fontes de emissdo no ano de 2021

Emissoes de GEE do Restaurante-escola por fonte

tCO,eq
700 Matéria-prima e insumos T —— 460.03
Decomposicéo de residuos sdlidos _ 159.10
600 -
Consumo elétrico [N 49.57
500 Transporte casa-trabalho de colaboradores [ 44.89
Equipamentos de ar condicionado [JJj 15.30
400 Consumo de papel [ 14.66
Consumo de combustivel por fontes fixas [l 13.68
300 o
Transporte de matéria-prima e insumos | 11.91
Perdas na transmisséo e distribui¢o de
200 eIetrigidade 9.28
Viagens aéreas do pessoal 5.60
100 Producéo de combustivel consumido | 1.51
0 29.00 58.85 m Consumo de 4gua .96
I
Categoria 1: Categoria 2: Categoria 3: Categoria 4: Transporte proprio | 0.02
EmissOes e remogdes Emissdes indiretas Emissdes indiretas Emissdes indiretas de GEE - 50 100 150 200 250 300 350 400 450
diretas de GEE de GEE causadas por de GEE causadas causadas por produtos tCO.e
energia importada pelo transporte utilizados pela organizagédo 2¢d
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Grafico 4: Porcentagens da emissao de GEE das fontes do Restaurante-escola no ano de 2021 3.4. Caracteristicas das fontes de emissio

3.4.1. Transporte casa-trabalho de colaboradores

Para avaliar os dados desta fonte de emisséo se realizou uma enguete com os colaboradores do Restaurante-

escola, onde se determinou que a maior quantidade de emissdes de GEE s&o originadas pelo transporte via 6nibus,

com um valor de 20,83 tCO,eq. Além disso, esse veiculo € o mais usado entre os colaboradores. Cabe mencionar

118% 071% que apenas 2,94% dos_ colaboradorles usam b_|C|c|eta e 0,98% caminha para ir ao trabalho. Além disso, 86,27% dos
: : pesquisados compartilham seu veiculo para ir ao trabalho.

1.51% 0.19%

Porcentagem de emissoes de GEE do Senac por fonte

Grafico 5: Emissdes de GEE e caracteristicas do transporte casa-trabalho dos colaboradores do Restaurante-
escola no ano de 2021
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3.4.2. Decomposigdo de residuos sdlidos

A informacg&o obtida para fonte de decomposigéo de residuos sélidos indica que houve uma maior geragéo de
residuos organicos dos restos de alimentos, gerando uma quantidade total de 44.651,04 quilogramas anuais,
representando 56,20% do total de residuos. No entanto, a maior quantidade de emissdes de GEE nesta fonte de
emisséo se da pelos residuos de papel com um total de 92 tCO,eq, sequido pelos restos de alimentos com um
valor igual a 66,98 tCO,eq.

Grafico 6: Emissdes de GEE e caracteristicas da decomposigao de residuos solidos do Restaurante-escola no

3.4.3. Matéria prima e insumos

Ainformagao obtida para fonte de matéria prima (produg&o) indica que houve uma maior geragao de emissdes de
GEE nas carnes, sendo Chan de dentro o que gerou maior quantidade de emissdes de GEE, igual a 82,41 tCO,eq.
Nos frutos do mar, Filé de pescada amarela gerou a maior quantidade de GEE com um total de 20,74 tCO_eq.

Grafico 7: Emissdes de GEE de matérias primas e insumos: Carnes e Frutos
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Na categoria Diversos, margarina foi a que representou maior quantidade de emissées de GEE com um valor igual

Nos laticinios, 0 Manteiga com sal é o que gerou a maior quantidade de emissdes com um valor igual a 7,12

a 5,611CO,eq. Ademais, nas bebidas, Cerveja Heineken € a que apresenta maior quantidade de emissdes de GEE

com um total de 0,86 tCO,eq.

oes

disso, nos cereais, farinhas e massas, farinhas de trigo é o que gerou maior quantidade de emiss

com um valor igual a 2.98 tCO,eq.

em

tCO,eq. A

Grafico 9: Emissdes de GEE das matérias primas e insumos: Diversos e Bebidas

Grafico 8: Emissdes de GEE das matérias primas e insumos: Laticinios e Graos, farinhas e massas
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4. METAS DE REDUCAO

O Plano de mitigagao do Restaurante-Escola Casa do Comércio, Senac BA, esta alinhado com o
objetivo de reduzir as emissoes de gases de efeito estufa em 50% até 2030, e 100% até 2050, de
acordo com as diretrizes do acordo de Paris. Além da redugao das suas emissoes diretas, essa
meta também se aplica para as emissoes indiretas, de escopo 3, ligadas a cadeia de valor da
organizagao, contemplando uma redugao integral de seu impacto climatico.

Abaixo estao as metas de redugao por escopo, e especificas por fonte de emissao:

Transi¢ao para o consumo
elétrico de fontes

100%

renovaveis até 2030.

Reducao de

90%

das emissoes de escopo
1, 2 e 3 até 2030.

Destinagao correta
e compostagem de

0%

dos residuos organicos
até 2030.

Redugao no consumo de
carne do restaurante de

9%

até 2030.
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Restaurante-escola Casa do Comércio

5. ACOES DE MITIGACAO DAS EMISSOES DE CARBONO

5.1. Matéria prima e insumos
5.1.1. Programa DO RURAL A MESA

O Programa Do Rural a Mesa envolve um modelo de arranjo produtivo, social e comercial entre grupos de
produtores rurais e consumidores de alimentos, pautado na assisténcia técnica para capacitagdo do produtor
rural e na conscientizacdo de estudantes de gastronomia, visando, sobretudo, a qualidade e seguranga dos
alimentos, além da organizacdo e aumento de renda dos produtores rurais.

A iniciativa, além de ser uma agéo integrada entre Instituicdes reconhecidamente especializadas no
atendimento ao publico, o SEBRAE, 0 SENAR e 0 SENAC, e, dentro de suas expertises trabalharao de forma
conjunta e complementar para o desenvolvimento dos empreendimentos rurais atendidos, de acordo com
as especificidades e necessidades verificadas.

O SENAC tem papel relevante na execugao das agoes, sendo o principal cliente dos produtores na primeira
fase do Programa. A instituigao possui Unidades de Educagao - UE que contam com restaurante-escola,
onde sao realizados cursos e atendimento comercial ao publico. Na Regidao Metropolitana de Salvador, os
restaurantes apresentam demanda semanal por produtos de hortifrutigranjeiros, seqgundo as regras de
compras legais estabelecidas em seus normativos.

Plano de Mitigagdo das Emissdes de Carbono
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Objetivos especificos:

Contrato de
compra e venda

+ Incentivar os produtores rurais a se organizarem em Associagao ou Cooperativa, por meio
da qualificagao e sustentabilidade dos processos produtivos, e de comercializagdo dos seus
produtos;

Estabelecer a cultura de valorizagdo da assisténcia técnica pelo grupo de produtores,
colaborando para a sustentabilidade das atividades agricolas;

Contribuir para a consecugéo dos objetivos da Agenda de Desenvolvimento Sustentavel e
Acao Climatica;
FORNECEDORES __Vendadireta

Sistema associativo Pagamento direto
dos Produtos Rurais

CLIENTE
Parceiro Comercial

Incentivar a inovagao, tecnologia e boas praticas no campo;

Realizar a troca de experiéncias entre produtores rurais e alunos dos cursos do Restaurante-
escola;

Inovar as praticas pedagdgicas no ensino da gastronomia, consolidando o posicionamento
do SENAC como referéncia nacional em educagao profissional;

* Assistencia (Técnica e gerencia : : : 0 R
Promover o uso de produtos regionais na gastronomia, contribuindo para a valorizagéo da

+ Capacitagdo profissional dimensao cultural e ambiental.

- Seguranga alimentar

- Consultorias de gestdo, associativismo, p .
desenvolvimento de lideranga e arceria
capacidade empreendedora

5.1.2. Agua local purificada
* Acoes de acesso a mercado,
Para aprimorar o servigo de buffet, ofereceremos
agua local purificada e filtrada, servida e consumida
no momento, garantindo um produto saudavel, de alta
qualidade e confidvel. Comisso, valorizamos um recurso
local, incentivando praticas sustentaveis e ecoldgicas.
Os principais beneficios dessa abordagem sao:

* Inovacéo e tecnologia

+ Eliminagdo do consumo interno de garrafas

plasticas de dgua mineral;
PROTOCOLO DE

INTENCOES

TERMO DE ADESAO

+  Redugao de espago necessario para armazenagem
de garrafas em estoque e freezers;

« Garantia de disponibilidade imediata;

. e Alinhamento com valores ecolégicos.
Articulador técnico

Para implementar essa mudanca serd realizada a locacdo de um Dispensador/Refrigerador de Agua (com opcdes
de dgua com gés, gelada e natural), modelo ECO CHIC 80, e a compra de 100 garrafas de vidro de alta qualidade,
com o logo da empresa em uma cor. Esta medida visa eliminar a comercializagdo de garrafas PET no Restaurante-
escola Senac Casa do Comércio.
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Equipamento:

Comtecnologiademicrofiltragem erefrigeragao,
a agua local passa por um processo rigoroso
que elimina 99,99% das bactérias e agentes
contaminadores, suprimindo os residuos e
sabores indesejaveis e apurando todas as
propriedades benéficas da agua.

Garrafas:

Além do design exclusivo, as garrafas sdo
feitas de vidro reutilizavel que respeita o
meio ambiente. Desta forma conseguimos
diminuir o impacto ambiental inerente ao
circuito de distribuigao, produgao e descarte
das embalagens, contribuindo para praticas
sustentaveis e ajudando o planeta.

Pura
Micro-filtrada
que conserva e »
realca as suas
propriedades

M

‘-‘\

F dagua
\

——

Jagua W do Ifone

Rocs sy ma
o

Local
Purificada,
engarrafada
e consumida
no momento

Sustentavel
Garrafas reutilizaveis
que respeitam 0 meio
ambiente

5.1.3. Agua na caixa carbono neutro sem gds

A pegada de carbono refere-se ao impacto ambiental
deixado por uma pessoa, empresa, produto ou atividade
devido as emissdes de gases de efeito estufa. Embora
a emissdo desses gases seja inevitavel em atividades
cotidianas, como dirigir e utilizar energia elétrica, é
possivel reduzir e compensar esses impactos.

Atualmente, a melhor forma de uma empresa compensar
sua pegada de carbono é calcular as emissdes geradas
por suas atividades e produtos e se associar a projetos

Tampa e topo
de cana-de-
agucar

: 100% Reciclavel @

gue neutralizem essas emissoées.

Nesse contexto, o0 Restaurante-escola Senac Casa do
Comeércio oferecera a Agua na Caixa, a primeira e Unica
agua mineral carbono neutro no Brasil com embalagem
reutilizavel. Esta embalagem é 88% biodegradavel,
composta majoritariamente por materiais vegetais (54%
papel e 35% plastico verde), e 100% reciclavel. Assim,
elarepresenta a alternativa mais sustentavel e a melhor
0pgao para o consumo de agua mineral fora de casa.

Reutilizavel

SaNTELDD

AMIGD
DO CLIMA

12 e Unica agua
i mineral carbono
neutro no Brasil.

m
P

ineral
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5.1.4. Agua na lata 100% recicldvel com gds

A reciclabilidade é um dos principais atributos do
aluminio, que pode ser reciclado infinitas vezes sem
perder suas propriedades. As latas de aluminio sao
100% reciclaveis, o que significa que todas as suas
partes — corpo, tampa, anel — podem ser completamente
reaproveitadas e retornam ao processo produtivo.

No Brasil, a taxa de reciclagem de latas de aluminio
alcanga impressionantes 100%, e essas latas podem
ser devolvidas as prateleiras em até 60 dias. Esse
ciclo promove uma cadeia significativa de coleta e
comercializagao de sucata, envolvendo catadores,
recicladores, varejo e consumidores, representando um
exemplo notavel de economia circular em larga escala.

Dessa forma, os Restaurantes Escolas do Senac
comegarao a comercializar a Agua na Lata com gés,
uma opcao 100% reciclavel. Além de ser uma escolha
sustentavel para o planeta, a lata contribui para uma
cadeia produtiva que beneficia milhares de pessoas
através da coleta e reciclagem do aluminio.

5.1.5. Canudo 100% biodegraddvel

Os canudos de plastico representam 4% do lixo plastico
global. Fabricados com polipropileno e poliestireno,
esses canudos ndo sao biodegradaveis e podem levar
até mil anos para se decompor no meio ambiente.
Além disso, sua produgao contribui para o consumo
de petrdleo, uma fonte nao renovavel, enquanto o
tempo de uso é extremamente curto — cerca de
qguatro minutos. Esse breve periodo de uso resulta
em centenas de anos de poluicdo ambiental.

Assim, forneceremos canudos de papel apenas quando
necessario. Optaremos por canudos fabricados
localmente em Salvador ou na regiao metropolitana,
com matéria-prima certificada e 100% biodegradavel.
Esses canudos se decompdem na natureza em média
entre 60 e 90 dias. Ao escolher um fornecedor local,
reduzimos a cadeia de suprimento, apoiamos a
economia regional e diminuimos a pegada de carbono
associada ao transporte.

5.1.6. Utensilios descartdveis com certificagdo florestal

A Certificacdo Florestal estd ganhando importancia
no Brasil devido a vasta area de exploragéo florestal
e a demanda internacional por produtos madeireiros
sustentaveis. Essa certificacdo é um processo
voluntario avaliado por terceiros, garantindo que o
manejo florestal atenda a padrées ambientais, sociais
e econdmicos, além da legislagdo vigente. Existem
dois tipos principais: a certificacdo de manejo florestal
e a cadeia de custddia, aplicavel a processadores de
matéria-prima.

No Brasil, as principais certificadoras sédo a Forest
Stewardship Council (FSC) e o Programme for the
Endorsement of Forest Certification Schemes (PEFC),
representado pelo Cerflor.

Seguindo as diretrizes do Guia de Aquisigdes
Sustentaveis da CNC — Sesc — Senac, utensilios
descartaveis de plastico serdo substituidos por
itens feitos de madeira de reflorestamento. Essa
mudanga tem o objetivo de diminuir o uso de plasticos
e promover praticas sustentaveis, contribuindo para
a recuperagdo ambiental.

5.1.7. Reduzir a aquisi¢do de carne, peixe e
frango

Atualmente, o filé mignon (substituido em 2022 pelo
coragao de alcatra), o filé de pescada amarela e o filé de
peito de frango séo oferecidos das 12h as 15h no buffet
comconsumo ilimitado. Em 2021, esses trés itens foram
responsaveis pela emissao de 101,94tCO,eq (toneladas
de carbono), correspondendo a 12,43% das emissoes
totais de gases de efeito estufa (GEE) do Restaurante
Escola Senac Casa do Comércio.

Para reduzir essa fonte de emissdes, substituiremos a
oferta ilimitada desses grelhados por um sistema de
pagamento adicional por pessoa. Essa mudanca visa
reduzir aproximadamente 7% das emissdes totais de
carbono do Restaurante, contribuindo significativamente
para a diminuigdo do impacto ambiental.

Figura 7: Selos de certificadoras internacionalmente
reconhecidas

VA

ixig

100%

Madeira p
de )

Cerflor

Cerflor/31-16

PEFC

Fonte: Conselho de Manejo Florestal (1993); Inmetro (2002);
Programa de Endosso de Certificagao Florestal — PEFC - (1999).
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5.2. GESTAO DOS RESIDUOS SOLIDOS

5.2.1. Programa de compostagem com economia circular

Em 2021, a decomposigédo dos residuos sélidos
gerou um total de 159,10 tCO,eq, representando
20,23% das emissoOes totais de gases de efeito
estufa (GEE) do restaurante, sendo a segunda maior
fonte de emissdes. O lixo organico constitui 56,20%
dos materiais diarios gerados pelo restaurante.

Para enfrentar esse desafio, serd adquirida uma
Recicladora Automatica de Residuo Organico, que é
elétrica. Esse equipamento eliminara a necessidade de
descarte do material organico em aterros sanitarios,
reduzird as emissdes de metano (CH4) e contribuird

TRANSFORME Seu RESIDUO EM:

-

ADUBO ~ 9 AGUA

ORGANICO ~ &7/ PARAREUSO

Atende a NR12

- Fabricada em ago inox

- Alarme de seguranga contra excesso de temperatura
- Dispositivo de protegdo do motor contra sobrecargas
- Sistema automatico de desligamento em caso de falha
- Programa exclusivo para reciclagem de peixes

- Trava de escoamento através de fecho magnético

- Tampa com abertura automética

- Painel retratil para protegdo contra impactos

- Tela Touch intuitiva

- Compacta (otimiza seu espago)

- Economia com produtos de limpeza e sacos de lixo

CICLO INTELIGENTE DE RECICLAGEM
& Encerra o processo automalicamente de
g’ acordo com o peso e volume.

CAPACIDADE DIMENSOES

para os esforgos globais de limitar o aquecimento a
1,5°C neste século. O composto organico produzido
serd destinado aos agricultores locais beneficiados pela
Assisténcia Técnica e Gerencial (ATeG) do SENAR-AR/
BA, através do Programa Do Rural a Mesa, promovendo
a economia circular e utilizando logistica reversa.

ARecicladora elétrica transforma o material organico em
agua limpa e adubo orgénico, reduzindo o volume e peso
dos residuos em até 90% e o consumo de energia em
30%. Esta solugdo inovadora e eficiente melhora a gestéo
de residuos organicos e minimiza o impacto ambiental.

REDUZ (-}

EM ATE 90 /O
O VOLUME E PESO DO
LIXO INICIAL

e,

5.2.2. Destinagdio correta do residuo do coco verde

Apesar de ser organico, o residuo do coco verde é
de dificil degradacéao, levando até doze anos para se
decompor completamente. Além de sobrecarregar os
aterros sanitarios, ele pode se tornar um habitat para
0 mosquito Aedes aegypti, transmissor de doencas
como dengue, zika e chikungunya.

Para enfrentar esse desafio, implementaremos um
programa eficiente para a destinacdo do residuo de
coco verde, enviando-o para os produtores do Programa
Do Rural a Mesa. Este programa visa promover o
aproveitamento sustentavel desses residuos nas
propriedades rurais, contribuindo para a economia
circular e a sustentabilidade ambiental.

=

A casca do coco verde, com sua estrutura externa
fibrosa, pode ser reaproveitada de diversas formas
criativas e Uteis:

*  Adubo Organico: Pode ser transformada em adubo
ou composto para fertilizar plantas e jardins,
cortando-a em pedacos menores e misturando-a
com outros residuos organicos.

* Cobertura para Solo: Utilizada como cobertura
em jardins, ajuda a manter a umidade do solo e
reduzir a erosao.

* Artesanato: Pode ser empregada em projetos
de artesanato, como a confeccdo de cestos,
decoracdes e utensilios de jardinagem.

¢ Carvao de Coco: Queimada em um processo
controlado, a casca pode ser convertida em carvao
de coco, Util para churrascos e como combustivel.

* Combustivel: Pode ser processada em pequenos
pedacos e utilizada como combustivel em fornos
ou fogdes.

* Isolamento: A fibra da casca pode ser empregada
como material de isolamento em construgdes ou
em produtos de enchimento.

Essas praticas tanto ajudam a reduzir o desperdicio,
guanto oferecem solugdes sustentaveis e inovadoras
para reaproveitar um recurso natural abundante.

MODELO REDUZ -]
- POR CI:SLD (Kg) : aui?s:::m EM ATE 30 /O
RC-120 120 1115x1000x1051 = CONSEL,;',“;EG[ﬁ
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5.2.3. Aproveitamento integral dos alimentos

Entre os diversos padrdes alimentares, destacam-se
as dietas ndo convencionais, comumente abordadas
na literatura: naturalista, vegetariana, macrobidtica e
alimentagao integral. Cada uma dessas dietas possuli
caracteristicas especificas e gera diferentes impactos
no organismo humano.

A alimentagao integral se baseia na diversidade de
alimentos e na complementagéao das refei¢des, visando
reduzir custos, facilitar o preparo rapido e oferecer sabores
regionais. Estudos indicam que uma dieta saudavel erica
em nutrientes pode ser obtida aproveitando partes dos
alimentos que frequentemente sao descartadas.

As perdas alimentares nao ocorrem apenas durante a
plantacdo, transporte e armazenamento inadequado, mas
também devido ao preparo incorreto. A conscientizagao
através da Educacgao Profissional é crucial para ajudar
o Brasil a reverter essa situagao.

O Restaurante Escola SENAC Casa do Comércio ira
implantar esses conceitos em suas praticas diarias,
adotando medidas para minimizar o desperdicio e
maximizar o aproveitamento dos alimentos.

Principais objetivos:

+  Compreender os conceitos de desperdicio, perda e
guebra, assim como os principios de sustentabilidade.

+  Planejar compras e adotar critérios para a selegéo
de alimentos, considerando aspectos sensoriais
como textura, odor, cor e aparéncia.

+  Diferenciar alimentos organicos dos convencionais.

+  Aplicartécnicas eficazes de preparo e conservagéo
de alimentos.

+  Higienizarfrutas e hortaligas e identificar suas safras
(sazonalidade).

+ Utilizar técnicas de aproveitamento integral de
alimentos, incorporando receitas que utilizam sobras,
cascas, frutas amassadas, graos, folhas, flores,
aparas e plantas alimenticias ndo convencionais.

Esses objetivos visam promover uma alimentagdo mais
sustentavel e consciente, minimizando o desperdicio e
maximizando o uso dos recursos disponiveis, com a
implementagao desses principios nas praticas diarias
do restaurante-escola.

5.2.4. Fortalecer o Programa de Educagcdo Ambiental Senac Mais verde

O programa iniciou com a proposta de “Gincana
da Limpeza" implantada em 1997, para promover
agdes com foco no bem-estar dos colaboradores do
Senac, onde sao observados itens que compdem a
metodologia 5S.

OLEO
SATURADO
RECIGRAXE

gt
37.294

litros

LACRES
LACRE DO BEM

o8

15.431

garrafas pet
de 2 litros, equivalente
a 110 caderas de rodas

LAMPADAS
FLUORESCENTES
IVOMAX

TONNERS
E CARTUCHOS
HP

PILHAS
E BATERIAS

e

57.449

itens

PALESTRAS
E ATIVIDADES
PEDAGOGICAS

i
.
47.206

pessoas

ACOES SOCIAIS
/DOAGOES

92

toneladas
aproximadamente

Com o surgimento da Auditoria Ambiental em
2011 e Consultoria externa, foram desenvolvidas e
implementadas diretrizes, de forma que a Instituigao
se ajustasse as leis socioambientais, com énfase na
Politica Nacional de Residuos Sdlidos.

RESIDUOS
TERRACYCLE PARA

COOPERATIVA
Y
@d
190.486 260.220

itens enviados para a materiais enviados para
Terracycle reciclagem (kg)

ABRACE RESI'Dl;IOS
UM CICLO DE SAUDE

£\

Kg

TAMPINHAS
PLASTICAS/METAL
CASTRAMPINHAS

%

1.039.047

unidades

PRODUTOS
QuiMIcos

RESIDUOS DO RURAL
ORGANICOS A MESA

= 354
Eiﬁ imgga
33.928

Kg Kg

Dados referentes ao periodo: 2011 a setembro de 2024
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O trabalho tomou uma dimens&o bem maior com a
composigao do Comité Gestor Ambiental e Subcomités,
desenvolvendo um conjunto de agdes com o objetivo
de formalizar os processos de conscientizagdo dos
colaboradores, estudantes, clientes e sociedade, para
a importancia da preservagao do meio ambiente,
aderindo as praticas sustentaveis nos espacgos
educacionais e nos restaurantes, a fim de otimizar
0 uso de recursos, reduzir custos operacionais e
mitigar os impactos socioambientais relacionados
as atividades da Instituigao, além de fortalecer a marca
formativa atitude sustentdavel.

O programa tem como objetivos especificos:

.+ Promoverasensibilizagéo dos colaboradores,
: estudantes, clientes e sociedade para
a importancia da preservagdao do meio
ambiente, da solidariedade, da equidade e
da necessidade de pertencer ao movimento
global de uma nova conduta socioambiental;

+  Colaborar para o cumprimento das metas
dos ODS;

+  Oferecerrecursos e estratégias pedagdgicas
para atender os principios da Politica
Nacional de Residuos Sélidos em ambiéncia
domeéstica e corporativa;

S . o
{\) +  ReduziraPegadade Carbonoorganizacional,
2 bem como compensar suas emissoes;

+  Priorizar a compra de produtos e servigos
ambientalmente corretos, socialmente

justos e economicamente viaveis.

A Auditoria ambiental interna é realizada anualmente
nos espagos do SENAC Bahia, a fim de implementar
as melhores praticas ambientais e a conscientizagao
dos colaboradores de forma responsével. Arealizacdo
da Auditoria e a confecgado do relatério final com os
resultados, tém como base garantir um compromisso
mais efetivo e continuado, com programas duradouros,
integrando as agbes de Compliance e aos parametros ESG.
Segue abaixo 0s principais pontos observados:Limpeza,
organizagao e descarte correto

N4 . . ~
{@ +  Limpeza, organizagado e descarte correto,
=|=| -+ Acgbes Educativas — mobilizagao;
o-[Y]-o
Oﬁ‘o +  Estrutura;

+  Ecoeficiéncia;

+ Mobilidade;

+  Acessibilidade;

Q
eQ
ﬁl +  Geragéao de residuos;

=
Q7

Seguranga do Trabalho;

Seguranga alimentar, salde e bem-estar.

s

5.2.5. Espago mais verde

Langcado em julho de 2022, a coleta contempla
programas de logistica reversa e o descarte correto.
Instalado no Edificio Casa do Comércio, o espago
prioriza, em sua concepgao cenografica, a utilizagao
de materiais reciclados (madeira ecolégica, chapa
de madeira estruturada OSB, containers de plasticos
reciclados, placas de poliestireno, iluminagao em LED,
entre outros) e possibilita a coleta de reciclaveis do
Restaurante-escola e do publico circulante no prédio
(estudantes, colaboradores, clientes e fornecedores).

O projeto foi abragado pelo Sistema e garantird mais
visibilidade as agbes do Sistema Fecomércio — Sesc —
Senac, mostrando a comunidade a relevancia do cuidado
ao meio ambiente demonstrada em pequenas agoes.

Indicadores operacionais:

* Coleta seletiva:
2 o ° Materiais reciclaveis (kg);

+ Residuos néo reciclaveis (kg);

+ Tonners e cartuchos HP Planet - Logistica
Reversa;

« Terracycle — Programas de Logistica Reversa:
Embalagens de cosméticos;
Capsulas de café;

Materiais de escrita;

> 4 &

Esponjas;

5

f
N

0
RS

QD

Brinquedos quebrados.

=i

* Descarte correto:

« Oleo saturado (litro) reciclagem (Recigraxe —

revertido em sabao para doagéo);

* Pilhas e baterias (unidade);

* Ladmpadas fluorescentes (unidade)
descontaminagao e descarte;

* Banner (unidade) Projeto Costura Solidaria
Sustentavel, composto por mulheres negras
costureiras, moradoras dos Alagados, que
reaproveitam os banners na confecgao de
ecobags e nécessaires de maneira sustentavel
para geragao de renda);

P Y &

n * Produtos quimicos (Kg) - tratamento e descarte;

D + Lacres — Pet de 2| (Lacre do Bem - revertido

em cadeiras de rodas);

. + Tampinhas (Kg) - castracdo de animais de rua.
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5.3. GESTAO DO CONSUMO ELETRICO

5.3.1. Mercado livre de energia

O Ambiente de Contratag&o Livre (ACL) € uma revolugao
na compra de energia, permitindo aos consumidores
escolherem seu fornecedor e obter energia de maneira
mais econdmica e sustentavel. Essa abordagem oferece
nao apenas redugao de custos, com uma economia de
até 30% em relagao as tarifas do mercado regulado,
mas também a oportunidade de priorizar fontes de
energia renovaveis.

Desde sua implementagdo em 2003, conforme dados
da Associagéo Brasileira dos Comercializadores de
Energia (Abraceel), o mercado livre tem se destacado por
oferecer solugdes mais econémicas e ecologicamente
corretas. Amudanga para esse modelo é uma resposta
direta as demandas por maior eficiéncia e menorimpacto

ambiental, alinhando-se perfeitamente aos Objetivos de
Desenvolvimento Sustentavel (ODS) das Nagdes Unidas,
particularmente no que tange a promogao de energia
limpa e combate as mudangas climaticas.

Em um passo decisivo para promover a sustentabilidade,
o edificio da Casa do Comércio, onde o Restaurante-
escola do Senac Bahia ocupa o 11° andar, decidiu adotar
o mercado livre de energia. Ao migrar do mercado cativo
para essa nova abordagem, o edificio ndo apenas reduz
seus custos operacionais, mas também reforga seu
compromisso com praticas ambientais responsaveis
e inovadoras. Esta transformagédo demonstra uma
dedicagao clara a eficiéncia energética e ao futuro
sustentavel.

VS

Dt BIKE A0 TRABALHO

5.4. TRANSPORTE CASA-TRABALHO DE COLABORADORES

5.4.1. Dia de bike ao trabalho

Para reforgar nosso compromisso com a mobilidade
sustentavel, vamos incentivar nossos colaboradores a
participar do DIA DE BIKE AO TRABALHO, inspirado no
Bike to Work Day. Realizado anualmente na segunda
sexta-feira de maio e promovido no Brasil pela rede
Bike Anjo desde 2013, este evento tem como objetivo
encorajar o uso da bicicleta como uma alternativa pratica,
saudavel e divertida para o transporte diario.

Principais beneficios de participar do Dia de Bike ao
Trabalho:

+  EDIVERTIDO: Além de promover a interagao entre
colaboradores, a pedalada matinal traz um espirito
de camaradagem e energia positiva para c ambiente
de trabalho.

+  E SAUDAVEL: Pedalar combate o sedentarismo,
melhora a concentragao e a produtividade, e elimina
0 estresse causado pelo transito.

+  ESUSTENTAVEL: O uso da bicicleta reduz a poluig&o,
diminui o nimero de carros nas ruas e ajuda a aliviar
congestionamentos, contribuindo para um ambiente
urbano mais saudavel e agradavel.

Planejamento das agdes:

+  Campanha de Incentivo: Langar uma campanha

para motivar os colaboradores a irem de bicicleta
ao trabalho neste dia.

+  Compartilhamento nas Redes Sociais: Divulgar
a campanha nas redes sociais para engajar e
inspirar a participagao.

+ Semindrio ou Oficina: Organizar um evento
educativo sobre o uso da bicicleta, cobrindo
aspectos como seguranga, manutengao e
beneficios.

+  Pitstop para Ciclistas: Montar um pitstop em
locais publicos para oferecer suporte, como
oficinas de mecanica basica e dicas de pedalada
neste dia.

+  Bonde de Bike: Coordenar um grupo de colegas
para pedalar juntos, proporcionando mais
segurancga e suporte durante o trajeto.

+  Café da Manha de Boas-Vindas: Receba os
ciclistas com um café da manha especial para
aqueles que vierem de bicicleta ao trabalho.

Com esta iniciativa, pretendemos transformar o
transporte diario neste dia em uma experiéncia mais
saudavel, divertida e sustentavel, além de incentivar
os colaboradores a adotar a bicicleta como meio de
transporte ao longo do ano.
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5.5. TRANSPORTE DE MATERIA PRIMA E INSUMOS

5.5.1. Transporte neutro

Paraalinhar nossas operagdes com as melhores praticas
de sustentabilidade, estamos comprometidos em
implementar politicas que priorizem o acesso a servigos
terceirizados com foco ambiental. Nesse sentido,
buscamos estabelecer parcerias com organizagoes
que promovem o transporte carbono neutro ou utilizam
frota veicular elétrica.

Como parte dessa iniciativa, optaremos por adquirir
produtos de empresas que compartilham nosso
compromisso com a sustentabilidade. Um exemplo
é a Ambev, uma empresa que esta na vanguarda da
descarbonizagao e da construgao de resiliéncia climatica.
A Ambev se compromete a utilizar 100% de eletricidade
proveniente de fontes renovaveis e a reduzir em 25% as
emissdes na cadeia até 2025. Além disso, a empresa
visa alcangar zero emissdes liquidas de carbono em
suas operagbes até 2030 e em toda a sua cadeia de
valor até 2040.

A Ambev também esté investindo significativamente na
eletrificagdo de sua frota, destinando 35 veiculos elétricos
para suas operagdes em Salvador e estabelecendo
parcerias estratégicas com empresas como Volkswagen

Caminhdes e Onibus, Startup FNM, Montadora Agrale
e JAC Motors. Essas iniciativas ndo apenas reforgam o
compromisso da Ambev com a sustentabilidade, mas
também destacam a viabilidade e os beneficios do
transporte elétrico e sustentavel.

Ao optar por parceiros como a Ambev, estaremos
contribuindo para uma cadeia de suprimentos mais verde
e alinhada com nossos objetivos de sustentabilidade,
promovendo praticas que reduzem o impacto ambiental
e apoiam um futuro mais sustentavel.

5.6. VIAGENS AEREAS DE PESSOAL

5.6.1. Recomendacgdio padrdo para viagens aéreas

As emissdes de gases de efeito estufa (GEE) provenientes
das viagens aéreas tém um impacto significativo
na natureza e no clima global. A aviagao é uma das
principais fontes de emissdes de CO, e outros gases
que contribuem para o aguecimento global.

De acordo com a Agéncia Internacional de Energia (IEA),
o setor de aviagao foi responsavel por aproximadamente
2% das emissoes globais de CO, em 2022.

Com o objetivo de reduzir as emissdes de gases de efeito
estufa (GEE) associadas as viagens aéreas da empresa,
vamos fortalecer nossa abordagem estratégica para
minimizar o impacto ambiental. A seguir, apresentamos
algumas diretrizes e praticas que ja sdo adotadas antes
da solicitagdo de compra de passagens aéreas, e que
serdo reforgadas:

* Revisar da Necessidade: Avaliar se a viagem é
realmente necessaria. Considerar alternativas como
videoconferéncias, reunides online ou outras formas
de comunicagao a distancia que podem reduzir ou
eliminar a necessidade de viajar.

* Considerar Outras Opgoes: Para distancias
menores, avaliar se é mais eficiente usar transporte
terrestre, como trens ou dnibus, que frequentemente
tém uma pegada de carbono menor em comparagao
Com VOoos.

* Combinar Viagens: Agrupar compromissos e
tarefas em uma Unica viagem para reduzir a
frequéncia e o nimero de voos.

* Planejar com Antecedéncia: A compra antecipada
pode ajudar a encontrar opgdes mais sustentaveis
e de menor impacto ambiental.

Visando incentivar os colaboradores a contribuirem
com as metas de reducao, na etapa de aquisigao, seréo
enviadas por e-mail a relacdo das passagens disponiveis
e as recomendagbes padrdes para sensibiliza-los quanto
a diminuigao da sua pegada de carbono:

*  Optar por Companhias com Iniciativas Ambientais:
Verificar se a companhia aérea adota praticas de
sustentabilidade, como o uso de combustiveis
alternativos e programas de redugao de emissdes.

* Voos Diretos: Sempre que possivel, optar por voos
diretos. Eles sdo mais eficientes em termos de
consumo de combustivel e causam menos impacto
ambiental do que voos com escalas.

* Escolher Horarios e Datas que Minimizacao o
Impacto: Voos noturnos e fora de horarios de pico
podem ser mais eficientes. Considerar a flexibilidade
no agendamento para escolher as melhores opgoes.

* Classe Economica: Optar pela classe econdmica é
geralmente mais eficiente em termos de emissdes
por passageiro, devido ao maior nimero de assentos
e melhor aproveitamento do espaco.

* Reduzir a Bagagem: Limitar o peso e o volume da
bagagem para diminuir o consumo de combustivel.
A bagagem mais leve reduz a necessidade de
combustivel para a decolagem e voo.

Cada passo que damos em diregdo a uma escolha mais
consciente pode fazer uma grande diferenca naredugéo
do impacto ambiental e necessitamos do engajamento
de todos os colaboradores em seguir estas orientagdes
e contribuir para uma operagao mais sustentavel.
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5.7. CONSUMO DE AGUA

5.7.1. Intensificar as ag¢des de incentivo a utilizagdo adequada da Agua

Com a reforma hidraulica concluida em 2020,
0 Restaurante Escola agora conta com uma
infraestrutura hidraulica moderna e eficiente:

*  Substituicao de tubulagao: Renovagédo completa
das tubulagdes para garantir maior eficiéncia e
durabilidade.

* Modernizagao das torneiras:

o0 Instalacao de torneiras de pressao para
lavatorios.

o Adicdo de misturadores monocomando
para pias, permitindo controle preciso da
temperatura da agua.

o Implementagéo de esguichos na cozinha
para otimizar o uso da agua.

* Intervencao na linha de agua e esgoto: Melhoria na
linha de 4gua e esgoto para prevenir entupimentos
e facilitar o escoamento.

Além dessas melhorias, promovemos uma série de
acgdes para conscientizar colaboradores, alunos e
clientes sobre o consumo responsavel de agua:

* Informes em murais: Comunicacdo visual sobre a
importancia da economia de agua.

* Palestras educativas: Sessdes sobre praticas de

consumo adequado de agua.

* Incentivo ao uso de squeeze: Promocao do uso
de garrafas reutilizaveis para reduzir o consumo
de 4gua em embalagens descartaveis.

Aequipe esta instruida a identificar e reportar qualquer
vazamento nas torneiras, caixas acopladas ou outros
locais onde possa ocorrer desperdicio de agua, para
gue sejam corrigidos imediatamente. Outras acoes
que contribuem para a gestao eficiente do consumo
de dgua incluem:

* Analise mensal da qualidade da agua: Realizagao
de laudos de potabilidade da agua e do gelo.

* Limpeza semestral dos filtros e reservatorios:
Manutengao dos filtros centrais e dos reservatorios
de &gua (inferior e superior) do Edificio Casa do
Comércio.

* Revisao semestral da estrutura dos reservatorios:
Inspegao dos reservatorios, inferior e superior, pelo
condominio do Edificio Casa do Comércio.

* Troca semestral dos filtros dos bebedouros:
Substituigao regular dos filtros para garantir a
qualidade da agua.

5.8. TRANSPORTE PROPRIO

5.8.1. Veiculos leves de passageiros

Em conformidade com o Guia de Aquisigdes Sustentaveis
da CNC — Sesc — Senac, a partirde 2025, 0 SENAC Bahia
implementara praticas de aquisigao e locagao de veiculos
leves de passageiros para uso oficial que priorizam a
sustentabilidade. Os veiculos deverdo ser movidos
preferencialmente por combustiveis renovaveis, como
etanol ou biodiesel. Alternativamente, serdao consideradas
opgBes menos poluentes, como o gas natural veicular
(GNV) e veiculos com tecnologia flex.

Grafico 11: Etiqueta nacional de conservagao de energia

3AMA

PROCONVE

HOMOLOGADC

Aquisicoes
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SUSTENTABILIDADE

Fonte: Programa de controle da poluigac do ar por veiculos automotores (1986).

Além disso, a decisao de aquisicdo ou locagéo sera guiada pela Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia
(Ence), que avalia a eficiéncia energética e o consumo de combustivel em diferentes condigdes de trafego. Essa
abordagem garantira a adogéo de praticas sustentaveis e eficientes a partir de 2025.
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5.9. CONSUMO DE PAPEL

5.9.1. Manter o servigo de outsourcing de impressGo

O outsourcing de impressao permite a manutengao
de um controle minucioso do parque de impressoes,
oferecendorelatérios sobre todos 0s materiais impressos.

Essa vantagem do outsourcing de impressé&o, ndo
apenas inibe impressdes desnecessarias como também
conscientiza os colaboradores sobre a necessidade ou
nao de impressao de documentos.

5.9.2. Fluxo de pagamento totalmente eletrénico

Sera estabelecido um novo processo das atividades da
area de Contas a Pagar e a Receber, com a finalidade
de realizar os pagamentos de Produtos, Servigos e
Prestadores de Servigos Autbnomos via sistema MXM.
Seguem os principais objetivos:

+  Redugéo do fluxo de pagamentos;
+  Fluxo totalmente eletrénico;

+ Maior seguranga e controle nos processos de
pagamento;

+ Assinaturas eletrénicas para validagdao dos
pagamentos;

+ Redugao de impressdes e impacto positivo nas
agbes ambientais do Regional.

Com o aluguel de impressora, a empresa contratante:
+  Consegue economia de materiais;
+  Garante sua sustentabilidade;

+ Evita o consumo excessivo de papéis, cartuchos,
toner e uso de eletricidade

+ Reducéao da dependéncia dos malotes e impactos
no envio de documentos de pagamento.

+  Celeridade do processo em decorréncia da
eliminacado de etapas do processo;

+  Redugao de gastos com papel, impressao de papel
(outsourcing) e malotes.

5.9.3. Fluxo Eletrénico para a tramitag¢do de
processos licitatorio, instrumentos contratuais
e contratagoes diretas

Serd instituido o fluxo eletrénico para tramitagao das
requisicdes e aprovagdes dos processos licitatérios, dos
instrumentos contratuais e das contratagdes diretas, por
meio do sistema financeiro (Plataforma MXM) utilizado
pelo Senac/AR-BA.

Com o fluxo eletrénico proposto, os Termos de
Referéncia/Projetos e todo esse processo fisico da
FASE INTERNA da formalizagdo dos processos de
aquisigbes/contratagbes passarado a ser tramitado via
sistema, visando os sequintes beneficios:

+ Reducgédo do volume de papel no Regional;
+ Acesso e acompanhamento do andamento do
processo de licitagdo/contratacado direta de forma

remota (tramitagao eletrénica entre setores);

+  Acesso a documentacgbes e informagdes do
processo de forma remota;

+ Maior controle e seguranca das informacgoes.

5.9.4. Assinatura eletrénica

Atendendo ao processo de adequagao da Instituigéo
a Lei 13.709/2018 LGPD, iniciaremos a implantacdo
da plataforma de Assinatura Eletrénica CLICKSIGN
em janeiro de 2023. Tendo como finalidade garantir
a Seguranga da informacgao, protegcdo contra a
vulnerabilidade das informacdes, rastreabilidade e a
conformidade com as normas ISO 27.001, 27.002 e
27.701, visando a economicidade através da redugao
de impressao de documentos, contribuindo para a
sustentabilidade ambiental e econémica do Regional.

@ Clicksign’

Com esta simples agéo, 0 Senac Bahia reduziu as pilhas
de papéis que se acumulam nos seus escritérios, 0s
custos com as impressdes e tempo em funcdo dos
deslocamentos para recolher assinaturas.
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5.10. CONSUMO DE COMBUSTIVEL POR FONTES FIXAS

5.10.1. Substitui¢do do Gds GLP

O gas liquefeito de petréleo, utilizado atualmente
no Restaurante, sera substituido pelo gas natural,
proporcionando beneficios em relagdo ao custo e ao
meio ambiente, com a redugédo na geragao de CO,. Além
disso, 0 gas natural contém menor teor de impurezas
do que o gas liquefeito de petréleo e é operado com
maior seguranga.

Mais leve que o ar, 0 Gas Natural dispensa armazenagem
e possui um sistema de protegao que interrompe o
fornecimento em caso de vazamentos. Incolor, inodoro e
nao-toxico, o gas natural é odorizado com mercaptanas
(mesmo odorizador utilizado no tradicional gas de
cozinha, 0 GLP), 0 que garante seguranga para o Usuario.

Como se encontra na natureza em estado gasoso, 0 Gas

Natural ndo precisa ser atomizado para queimar, o que
Ihe confere uma combust&o limpa e mais eficiente no
que se refere a seu rendimento térmico e produtividade.

As reservas de gas natural no Brasil sédo amplas e
novas reservas estao sendo descobertas, 0 que garante
0 abastecimento em todo o territério brasileiro por
muito tempo.

O restaurante vai ganhar mais um espaco, em fungéo
do novo combustivel nao necessitar de armazenamento
em botijoes. A casa do gas, localizada no andar térreo
do Edificio da Casa do Comércio, sera reformada para
acomodar a Recicladora de Lixo Orgéanica 120 kg, com
objetivo de transformar os residuos em composto
organico e agua para reuso.

5.11. EQUIPAMENTOS DE AR CONDICIONADO

5.11.1. Equipamento Ecolégico

Todos os equipamentos de ar condicionado do restaurante, com mais de 08 (oito) anos de uso, serdo substituidos
por uma tecnologia ecoldgica e os principais atributos que fazem desse produto se diferenciar no mercado, sdo

relacionados ao gas e o gasto de energia:

Tipo de gas: o ar condicionado ecoldgico utiliza o gas
R32, que ndo contém clorofluorcarbonetos, € 100% puro,
tem umimpacto 75% menor no aquecimento global (675)
comparado com o R410A (2087) e 0 R-22 (1810), 0 que
implica um menor impacto ambiental.

Gasto de energia: 0 ar-condicionado é bastante conhecido
pelo seu consumo de energia, mas os modelos inverter
costumam contar com tecnologias que geram redugao
em até 70% no gasto de conta de luz, mais econémico
e igualmente eficiente.

Além de toda tecnologia apresentada, vamos adquirir
equipamentos somente com Serpentina de Cobre, um
material mais resistente, menos suscetiveis a oxidagao
e indicado para regides litoraneas.
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6. LINHA DO TEMPO
AGOES DE MITIGAGAO AGOES DE MITIGAGAO
CORTO PLAZO MEDIANO PLAZO
2024 2025 2026 2028 2030
Programa DO RURAL A MESA

Agua local purificada

Agua na caixa carbono neutro

Agua na lata 100% reciclavel

Canudo 100% biodegradavel

Utensilios descartaveis com certificagdo florestal
Reducdo da aquisi¢do de carnes

Programa de compostagem e economia circular
Destinacgao correta dos residuos do coco verde
Aproveitamento integral dos alimentos
Fortalecimento Senac Mais Verde

Espago Mais Verde

Mercado Livre de Energia

Dia de Bike ao Trabalho

Transporte neutro

Recomendacéo padrdo para viagens aéreas
Intensificar agdes de uso adequado de agua
Veiculos leves de passageiros

Manter servigo de outsourcing de impressao
Fluxo de pagamento totalmente eletronico

Fluxo eletronico para a tramitagéo de
processos licitatério e contratuais

Assinatura eletronica
Descarte correto do papel

Substitui¢dao do gas GLP

Ar condicionado ecoldgico
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7. MONITORAMENTO

O monitoramento da pegada de carbono e da evolugao
da empresa em relagao ao plano de mitigagéo séouma
etapa fundamental para garantir que o compromisso
climatico assumido seja cumprido dentro do prazo
estabelecido. Dessa forma, o Senac BA elaborou um
documento interno com o Procedimento Operacional
Padrao de coleta de dados de emissao de GEE, que pode
ser acessado com mais detalhes por meio deste link.

O objetivo deste documento é de estabelecer um
procedimento padrao de coleta de dados para

Gestor de Educagao Hoteleira:

Desenvolver um sistema interno de gestao
ambiental para promover uma cultura ambiental
bem estruturada e garantir a eficacia de muitas
medidas de mitigagao que a organizagdo for aplicar;

Impulsionar o conhecimento do clima e da
sustentabilidade em geral para a alta administragao,
fornecedores, colaboradores, alunos e clientes dos
restaurantes, com o objetivo de conscientizar a
importancia da aplicagao desta compreenséo da
situacdo ambiental e dos desafios e oportunidades
gue ela apresenta para a sobrevivéncia da raga
humana no Planeta Terra.

Implementar medidas de mitigagdo com geragao
de multiplos beneficios para os stakeholders (partes
interessadas).

Coordenar as a¢des de melhoria em seus registros
e armazenamento de informagdes para fins de
célculo de emissoes, a fim de realizar uma coleta
sdlida de informacdes e dar continuidade a gestédo
da pegada de carbono.

realizar o inventdrio de emissdes gases de efeito
estufa (GEE) dos Restaurantes Escolas do Senac
- BA, com a finalidade de fornecer as informagdes
necessarias para subsidiar a elaboragdo do plano
de mitigagao ou redugéo da pegada de carbono dos
Centros de Educacao Hoteleira da Casa do Comércio
e Pelourinho.

A estrutura de monitoramento conta com trés pessoas
responsaveis por acompanhar esses processos e
executar as seguintes agdes anualmente:

+  Coordenar o monitoramento da gestdo e
mensuragao da pegada de carbono como
pratica integrada aos processos organizacionais
estratégicos, possibilitando a gestéo proativa das
emissdes do Senac, por meio do monitoramento
de indicadores de desempenho;

+  Planejar e realizar treinamentos e workshops
direcionados a todos os funcionarios da
instituigdo, podendo estender aos interessados
gue o Senac considere pertinente, onde questbes de
sustentabilidade estao incluidas, como os Objetivos
de Desenvolvimento Sustentavel e questdes de
mudangas climaticas, como conscientizagao
ou conceitos-chave. Dessa forma, as diferentes
equipes da organizagao continuarao ampliando
seu entendimento sobre a situagdo ambiental e os
desafios e oportunidades que representam para a
melhoria continua do Senac.
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Nutricionista (Responsavel Técnica) — Atualizagao
e Monitoramento das Boas Praticas e Aquisigoes:

Estimular uma cultura de sustentabilidade e
ecoeficiéncia dentro do Restaurante-escola, uma vez
gue desempenha um papel importante na eficacia
do plano de mitigagdo com o aprimoramento do
sistema interno de gestdo ambiental através das
boas praticas dentro da organizagao.

Atualizar, junto com as coordenacgdes das areas,
os termos de referéncias (TRs) com a ampliacdo
de aquisigbes sustentaveis para contribuir com a
transicao para um mercado ambientalmente correto
e socialmente justo, onde 0 Senac tera a oportunidade
de reduzir substancialmente suas emissodes
indiretas, levando uma visdo compartilhada com
seus fornecedores e consequentemente obtendo
propostas mais vantajosas para a administragao,
levando-se em conta, além do menor preco, o custo
de forma mais ampla, a manutengéo da vida no
planeta e o bem-estar social.

Controle de Custos - Monitoramento e Mensuragao
dos Dados:

Realizar o monitoramento e mensuragéo da pegada
de carbono como pratica integrada aos processos
de controle dos Restaurantes, contribuindo com a
gestao proativa das emissdes do Senac, por meio
do monitoramento de indicadores de desempenho
das fontes de emissdes diretas e indiretas da
organizagao.

+  Desenvolver agdes de melhoria em seus registros e
armazenamento de informagdes para fins de célculo
de emissdes, a fim de realizar uma coleta sélida de
informacdes e dar continuidade a gestao da pegada
de carbono.

+  Mantera sistematizagao das informagdes com base
na experiéncia acumulada na medigao desta pegada
de carbono.

Essas agdes garantirdao o monitoramento continuo
da pegada de carbono e a realizagdo de analises
comparativas ao longo dos anos, com o intuito de
certificar que as agdes de mitigagédo propostas estéo
surtindo efeito.
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8. CONCLUSAO

O Senac Bahia iniciou um novo padrdo de Gestao
para Restaurantes, adotando as melhores praticas
internacionais de sustentabilidade, conectando
Educacao Profissional a agenda climatica e formando
pessoas com responsabilidade socioambiental.

A Certificagdo Carbono Neutro, proporcionou realizar
o inventario de 13 fontes de emissdes do Restaurante-
escola Casa do Comeércio com base no ano de
2021, onde identificamos que somente trés fontes

Neste plano de mitigacao, destacamos:

+ Adocao de aquisigdes sustentaveis, optando por
produtos locais, da estacao, com pegada de carbono
reduzida ou com certificagao carbono neutro;

+  Desenvolvimento de um programa de compostagem
e promocao da economia com agricultores locais,
para o aproveitamento dos residuos organicos;

representam aproximadamente 85% das emissoes
totais de gases de efeito estufa: matéria-prima e
insumos com 48%, decomposigao de residuos soélidos
com 21% e consumo elétrico com 16%. .

Este levantamento ajudou a equipe do Restaurante-
escola no desenvolvimento do conhecimento
necessario para iniciar o plano de mitigagcao das
emissodes de carbono, com meta de redugao em
50% até 2030.

+ Elaboracdo de cardapios sustentaveis com
aproveitamento integral dos alimentos, produzidos
localmente e baixo impacto ambiental;

+ Aquisicdo de energia de fontes renovaveis através
do mercado livre.

Com esta certificacdo, o SENAC reforga seu compromisso com o futuro, a sua capacidade interna de inovar

e apoiar a agenda climatica no setor de gastronomia e turismo no Brasil.

Plano de Mitigagdo das Emissdes de Carbono
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